
FERRUCCIO FERRAGAMO INSIEME AI FIGLI
SALVATORE E VITTORIA, PRESENTA IL LIBRO IL BORRO TOSCANA,

VOLUME CHE CELEBRA I 30 ANNI DELLA TENUTA

San Giustino Valdarno (AR), Febbraio 2023. In occasione dei 30 anni dall’acquisizione de
Il Borro, Ferruccio Ferragamo e i figli Salvatore e Vittoria presentano il libro Il Borro
Toscana: un coffee table book, edito da Gruppo Editoriale.
Un volume di pregio che racconta, capitolo dopo capitolo, il profondo legame che ha
condotto Ferruccio Ferragamo a Il Borro, guidato da istinto, vocazione e ricordi d’infanzia.
Una storia d’amore nata 70 anni fa, quando i genitori Salvatore e Wanda Ferragamo
acquistarono la Tenuta di Viesca, anch'essa nel Valdarno, dove la famiglia trascorreva le
estati, osservando e imparando il lavoro della campagna e maturando l’atto di fede che dura
nel tempo: l’amore nato da un sogno e la dedizione volta a preservare la bellezza e l’integrità
di questo territorio così speciale.
L’acquisizione nel 1993 de Il Borro è il risultato di quel colpo di fulmine e segna l’inizio di
un importante processo di restauro del Borgo Medievale e della Dimora Storica (gravemente
danneggiati durante la Seconda Guerra Mondiale), attuato nel pieno rispetto della storia, della
tradizione e della natura del luogo e volto alla sua valorizzazione.
Trent’anni di impegno e dedizione che Ferruccio Ferragamo ha condiviso con i figli:
Salvatore Ferragamo oggi responsabile dell’attività Vitivinicola e dell’Ospitalità e
Vittoria Ferragamo responsabile della Sostenibilità e dell’Orto del Borro, con verdure
stagionali biologiche e che comprende anche la produzione, cereali, trasformati e prodotti
caseari.
Una storia costellata di successi come la riqualificazione dei vigneti antichi nel 1995,
l’entrata nella prestigiosa Associazione Relais & Châteaux nel 2012 e la completa
transizione al biologico nel 2015.
Tappe fondamentali che rendono oggi Il Borro una Tenuta fortemente vocata al rispetto
dell’ambiente e alle pratiche sostenibili, che utilizza fonti rinnovabili risparmiando ogni anno
circa 930 tonnellate di Co2, una cantina di rilievo internazionale che produce oltre 400mila
bottiglie di vino certificato biologico, un Relais che conta oltre 50 suites tra il Borgo
Medievale e le Aie de Il Borro, un Concept Restaurant - Il Borro Tuscan Bistro - che porta
nel mondo la filosofia e lo stile de Il Borro.
Il Borro Toscana dà voce a un'opera che ha riportato all’antico splendore questo angolo di
Toscana perso nel tempo e in costante evoluzione.
Il libro è in vendita nelle migliori librerie e sui più importanti bookshop online.

“Dedico questo libro alla mia famiglia
e a tutti coloro che hanno contribuito al coronamento

di un sogno” Ferruccio Ferragamo



Timeline 1993 - 2023
- 1993: Ferruccio Ferragamo acquista la Tenuta Il Borro
- 1995: vengono riqualificati i vecchi vigneti e ne sono impiantati di nuovi
- 1996: avviene la prima raccolta di olive nella Tenuta e viene franto il primo olio

extravergine di oliva del Borro
- 1999: si tiene la prima vendemmia che darà origine alla storica etichetta della cantina: Il

Borro IGT Toscana
- 2012: il Borro entra a far parte della prestigiosa Associazione Relais & Chateaux
- 2013: inaugura il ristorante Il Borro Tuscan Bistro di Firenze
- 2015: viene ottenuta la certificazione Biologica con l’introduzione di pratiche

biodinamiche
- 2016: inaugura il ristorante Il Borro Tuscan Bistro di Dubai
- 2018: viene costruito il frantoio per una filiera corta e controllata
- 2018: viene acquistata la tenuta adiacente Vitereta, portando gli ettari vitati a 85 e

un'estensione complessiva della Tenuta di 1100 ettari
- 2019: Il Borro prende in gestione Viesca, la Tenuta di campagna di Wanda e Salvatore

Ferragamo
- 2021: inaugura il ristorante Il Borro Tuscan Bistro di Londra
- 2022: inaugura il ristorante Il Borro Tuscan Bistro di Elounda
- 2023: realizzazione di un nuovo polo logistico del vino ad Arezzo
- 2023: inaugurazione del centro benessere della Tenuta Viesca

NOTE STAMPA

Il Borro, la tenuta dal 1993 di proprietà di Ferruccio Ferragamo in cui sono impegnati il figlio Salvatore
Ferragamo (oggi Responsabile dell’attività vitivinicola e ricettiva de Il Borro) e la figlia Vittoria (Responsabile
dell’Orto del Borro e dei progetti speciali), si estende nel bacino del Valdarno Superiore su di una superficie di
1.100 ettari biologici immersi nel cuore della Toscana. Fortemente vocata al rispetto dell’ambiente e
dell’ecosistema e interamente biologica dal 2015, la tenuta Il Borro fa parte dell’Associazione Relais &
Châteaux e comprende: un borgo medievale interamente restaurato che ospita al suo interno 38 eleganti e
raffinate suites; tre prestigiose ville – Dimora Storica, Villa Mulino e Villa Casetta
– e le 20 suites de Le Aie del Borro. Alle soluzioni Relais & Châteaux si aggiungono “I Borrigiani”, tre casali
gestiti con la formula dell’agriturismo. E ancora, tre ristoranti: l’Osteria del Borro, Il Borro Tuscan Bistro e il
Vin Café, sotto la guida dell’executive chef Andrea Campani; la Spa La Corte, il Borro Bar, il Borro Concept e
la Galleria Vino & Arte, rendono l’esperienza ad Il Borro unica nel suo genere. Parte importante della Tenuta
sono la cantina e gli 85 ettari di vigneti dai quali si producono pregiati vini (12 etichette interamente
biologiche); Il Borro IGT Toscana Rosso (50% Merlot, 35% Cabernet, 15% Syrah), vino emblema dell’azienda
stessa; Bolle di Borro Rosato Metodo Classico (100% Sangiovese) – che matura sui lieviti per 60 mesi,
Alessandro dal Borro IGT Toscana Syrah in purezza, Petruna IGT Toscana Sangiovese in purezza, vinificato in
Anfora, Polissena IGT Toscana Sangiovese in purezza, Pian di Nova IGT Toscana (75% Syrah, 25%
Sangiovese), Borrigiano Valdarno di Sopra Doc (40% Merlot, 35% Syrah, 25% Sangiovese), Rosé del Borro
IGT Toscana (100% Sangiovese), Lamelle IGT Toscana Chardonnay in purezza, Vin Santo del Chianti Occhio
di Pernice (100% Sangiovese), Grappa del Borro Riserva (Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah). La tenuta
comprende anche 33 ettari di uliveti e un frantoio di proprietà̀ per la produzione di un eccellente olio extra
vergine d’oliva biologico insieme al prestigioso Olio Primo Raccolto; un Orto biologico, un allevamento all’aria



aperta e a terra di galline ovaiole, un allevamento di pecore per la produzione di formaggi freschi e stagionati, e
oltre 100 arnie da cui si ottiene miele biologico di differenti varietà.
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